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EONIKO IAPYMA EPEYNQN
INZTITOYTO IZTOPIKQN EPEYNQN
TOMEAZ BYZANTINQN EPEYNQN

CONSIGLIO NAZIONALE DELLE RICERCHE
ISTITUTO PER | BENI ARCHEOLOGICI
E MONUMENTALI
SEDE POTENZA

AIEONEZ 2YMMMOZIO

FAAA KAl TAANAKTOKOMIKA MPOIONTA

Mtuxéc mapaywyng Kat KATAVAAWGNG OTLC UECOYELOKEG KOLVWVIEG

™N¢ Apxaudtntac kot tou Meoaiwva

ABnva, 1-3 OktwPplov 2015
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EoNIKO IaAPYMA EPEYNQN

AudBéatpo Aswvidag ZépBag
BaocW\éwg Kwvotavtivou 48, Metp0o EYAITEAISMOS



MPONPAMMA 2YMMNOZIOY

Néuntn, 1 Oktwppiou, 18.30
Mapouciaon Twv TOUWV tng oelpdg Documenta et Monumenta
Ko tou Mpoypaupatog Mensale
1. Identita euromediterranea e paesaggi culturali del vino e dell’olio
2. Testamentum porcelli: Storie, consuetudini e valori culturali

3....come sa di sale il pane altrui: Il Pane di Matera e i pani del Mediterraneo

Juvtoviothg: Taglapxng Koalas (AleuBuvtc Ivotitoutou lotopkwyv Epeuvwv — EIE)

JSUMUETEXOUV:
Antonella PELLETTIERI (Istituto per i Beni Archeologici e Monumentali-CNR e Responsabile scientifica del
Progetto Mensale)
HAlaig ANAFNQsTAKHS (lvotitoUto lotopikwv Epeuvwy — EIE)
Franco SALVATORI (Universita degli Studi di Roma «Tor Vergata»)
Antonio MONTE (Istituto per i Beni Archeologici e Monumentali — CNR)

Xplotiva ArrealaH (lvotitouto lotopikwv Epeuvwy — EIE)

21.00 Aegiwon oto AiBplo—EIE



Napaokeun, 2 OktwpPpiov

Mpoedpeio: Tafapxng KoAlAs
10.00-10.10 Xatpetiopot
10.10-10.30 Antonella PELLETTIERI (IBAM — CNR e Responsabile scientifica del Progetto MenSALe)

Introduzione al tema

Npwtn Zuvedpia
Mpoebpeio: Franco SALVATORI Kat XpLoTiva ArTEAIAH
10.30-11.00 Maciej Kokoszko (University of £édz)
Milk (yaAa) as a Medicament in Galen’s Selected Writings
11.00-11.30 Zofia RzeZNICKA (University of £6dz)
Milk, Sour Milk and Whey as Food in Galen’s «De alimentorum facultatibus»
11.30-12.00 Mapia XPONH (Ap EBvikoU Kamodlotplakou MNavemiotnuiou)

To yaldo ko Ta POIioVTa TOU OTA LATPLKA KEUEVY TNG uéanc Bulavtivrg neptodou (9o¢-110¢ at.)

12.00-12.30 AldAelppa

AgUtepn Zuvebpia
MpoeSpeio: Béatrice CHEVALLIER-CASEAU Kkat [epdotpuog MEPIANOS
12.30-13.00 Ztopdtng Mnovses (Anpokpitelo Mavemiotn o Opakng)
JuuBoldata yadaktotpopiag otnv Alyumrto: Alao@aAlon TNG TMOLOTNTOG KoL TNG TTOOOTNTAC TOU
avIpwrivou yaAaktog
13.00-13.30 Nikn TsIPONH (lvoTtitouTo lotopikwv Epeuvwy — EIE)
Fertility, Bodily and Spiritual Sustenance from the Female Deities of the Eastern Mediterranean to the
Virgin Lactans
13.30-14.00 Xpuor) Mnoypmnoy (Edopela Apxatotitwy Xaviwv)
Breasts and Bottles: The Contribution of Bioarchaeology to the Study of Infant Feeding Practices in

Byzantine Greece

14.00 EAadpV yelua



Tpitn Zuvedpia
MNpoedpeio: Michel KAPLAN kot Nikn TzIPQNH

17.30-18.00 XapikAetla MANAFEQPTIAAOY (lvotitouTto lotoplkwyv Epeuvwy — EIE)

De re casearia
18.00-18.30 Béatrice CHEVALLIER-CASEAU (Université Paris IV, Paris-Sorbonne)

Byzantine Christianity and Milk Products
18.30-19.00 Ernesto DI RENzO (Universita degli Studi di Roma «Tor Vergata»)

L'alimento che vive: il latte e i suoi poteri
19.00-19.30 Mapia AEONTZINH Kat Fepacipiog MEPIANOS (Ivotitouto lotopikwv Epeuvwv — EIE)

A0 Ta ed€ouata OTIC AAXNULKEC OUVTAYEC: TTOLKIAEG XPHNOELG TOU YAAAKTOG KOl TOU TUPLOU OTOUG AaoUg

™ ¢ AvatoAikr¢c Meooyeiou kata tov Meoaiwva.

Zapparo, 3 Oktwppiou

Tétaptn Zuvedpia
Mpoebpeio: Antonio MONTE kat Mapia AEONTZINH

10.00-10.30 Michel KAPLAN (Université Paris-l, Panthéon-Sorbonne)

Les moines byzantins, leurs dépendances, leurs paréques et le fromage
10.30-11.00 HAlag ANATNQSTAKHE (IvaTitouto lotopikwyv Epeuvwy — EIE)

«Les trous dans le fromage»: Arto tnv neptypar tou WeAdou otnv ouyxpovn Epsuva
11.00-11.30 Xdpng MEssHs (Ecole des Hautes Etudes en Sciences Sociales, Paris)

TN xwpa Twv «SauUaoTwV» ESECUATWVY: TPOOKANGN O MAPAAYOVIKO YEULA
11.30-12.00 Mapia FEPOAYMATOY (lvotitouTo lotopilkwv Epeuvwy — EIE)

«Tupiv kpntikov, tupiv toUpkikov, Tupiv amo Bevetiag»: About the Commercialisation of Cheese in

Paphlagonia in 14th-15th Centuries

12.00-12.30 AtdAelppa

Néumntn Zuvedpia
MNpoedpeio: Antonella PELLETTIERI kot HAlolg ANATNQSTAKHE
12.30-13.00 Avtwvio MATAAA KoL Aplotéa MMASXAAH (XapoKOTELo MAVEMLOTA ULO)
Indigenous Fermented Milks in the Mediterranean. A Heritage of Health and Civilization
13.00-13.30 Paolo GIUNTARELLI (Universita degli Studi di Roma «Tor Vergata»)
La produzione casearia nel Lazio: strumento di benessere e volano del turismo
13.30-14.00 Antonella PELLETTIERI Kot HALOG ANATNQSTAKHS

ArmtoAoylouog



